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Chäs Fondue pro Portion 

 

«s’Natur» – Käserei Habegger, Neu St. Johann  25.50 
Der Klassiker, währschaft & chüschtig, einfach ein Genusserlebnis. 

Unsere Bierempfehlung: 

Das frisch fruchtige Toggenburg Gold unterstützt mit seiner milden Süsse und einer frischen Hopfennote den  

währschaften Klassiker perfekt. 

 

 

Bierfondue mit St. Johann Dunkel - Käserei Stadelmann, Nesslau 27.50 
Das perfekte Duo, Nesslauer Käse und St. Johann Dunkel, ein herrlicher Fonduegenuss. Macht Lust auf mehr... 

Unsere Bierempfehlung: 

Das St. Johann dunkel begleitet das Bierfondue mit seiner milden, aromatischen und doch leichten Eleganz. 

 

 

Kräuterfondue mit BERMONTIS - BERMONTIS GmbH, Wattwil 27.50 
Pure Natürlichkeit, stolzes Handwerk & eine zünftige Prise Innovation krönt der köstliche Genuss. 

Unsere Bierempfehlung: 

Das Toggenburg Zwingli unterstreicht mit seinen Urgetreidenoten Emmer und Dinkel den fein würzigen  

Fonduegenuss. Ursprünglich & einzigartig diese beiden Toggenburger. 

 

 

Roter Teufel Fondue - Käserei Güntensperger, Bütschwil 27.50 
Der würzige Rote Teufel Käse, mit der pikanten Gewürzmischung, heizt dem Fondue die leicht feurige Note ein.  

Unsere Bierempfehlung: 

Das exotisch fruchtige und knackig herbe IPA tanzt mit jeder Gabeldrehung den würzig feurigen Reigen.  

 

Fondü mit Trüffel - Käserei Güntensperger, Bütschwil 29.50 
Die erdig-würzigen Trüffelperlen verleihen dem aromatisch salzigen Käsegold die gebührende Eleganz. 
Gemeinsam sind sie unverkennbar und einzigartig im Geschmack. 
Unsere Bierempfehlung: 

Der Chlosterbock vermag mit seinem starken, vollmundigen Charakter & der eleganten Malzsüsse  

den roten Teufel auf seinem wilden Ritt zu zügeln. 

 
 

Dazu Fonduebrot  
Chüschtiges Urdinkel-Fonduebrot mit einer Spur Treber von der Bäckerei Hinder, Nesslau  

 
 

Fürs Brot zum «dünkle» 2cl 

 

BERMONTIS 27% Vol.  5.00 
Der fruchtige Kräuterlikör aus dem Toggenburg 

 

Kirsch 40% Vol.  5.00 

 

Williams 40% Vol.  5.00 
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Bier aus der Brauerei St. Johann 2dl 3dl 5dl 

 

Toggenburg Hell 4.8% Vol. 3.30 4.20 5.80 
Frisch, leicht malzig und angenehm mild 

 

Toggenburg Zwingli 5.0% Vol.  4.90*  
Malzige Getreidenoten, leicht süss, dezent herb 
 

Toggenburg Dunkel 4.8% Vol.  4.60*  
Malzig mild, leichte Caramel-Röstnoten 

 

Toggenburg Gold 4.0% Vol  4.90* 
Malzsüsse, zitrusfruchtige Hopfenaromen 

 

Toggenburg IPA 6.2% Vol.  5.40*  
Exotisch fruchtig, angenehme Hopfenbittere 

 

Irish Openair Bier 5.2% Vol.  5.40* 
vollmundig malzig, frisch, feinwürzig herb im Abgang 

 

Toggenburg Chlosterbock 8.2% Vol.  5.40*  
Malzig süss, leicht fruchtig, dezente Hopfennote 

 

Toggenburg Bergweisse 5.6% Vol.   7.80 
Süsslich fruchtig mit einem Hauch Banane 

 

Sonnwendlig alkoholfrei  4.20* 
Brauerei Locher 

 

*33cl Flasche 

Weisswein  Glas 5dl 75cl 
 

Pinot Blanc, 2019, AOC Wallis 12.8% Vol.  6.50  42.00 
Vollmundig, fruchtig mit feiner Säure 

Charly Wenger, Salgesch 

 

Riesling Sylvaner, 2019, Berneck 11.5% Vol. 22.50 42.00 
Prickelnd, fruchtbetontes Muskatbouquet 

Weinbau Schmid Wetli, Berneck 
 

Rotwein 37.5cl 75cl 

 

Mavrio Negroamaro, 2019, Salento IGT, Apulien 14.5% Vol. 22.50 42.00 
Gehaltvoll, reife Früchte, feine Tannin Note 

 

Pfauenhalde 2018 Bernek14.5% Vol.   34.00 
Weinbau Schmid Wetli,Berneck  
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Spirituosen 2cl 4cl 

  

Vieille Prune 41.0% Vol. 5.00 

Kirsch 40% Vol. 5.00 

Zwetschgen 40% Vol. 5.00 

Williams 40% Vol. 5.50 

Kernobst 45.0% Vol. 5.00 

BERMONTIS 27.0% Vol. 5.00 8.00 

Altmaa Bitter 25.0% Vol. 5.00 8.00 

Bündner Röteli 22.0% Vol. 5.00 8.00 
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Kalte Getränke 

 

Goba Mineral laut & still 3dl 3.80 

 5dl 4.80 

 1lt. 9.50 

 

Goba Süssgetränke 33cl 4.50 

Cola Zero, Flauder, Orange 

 

Möhl Saft 50cl 5.50 
ohne Alkohol 

 

Warme Getränke 

 

Kaffee creme 4.00 

Espresso 4.00 

 

Tee diversen Sorten 4.00 
Fragen Sie bei unserem Personal danach 

 

Kafi Lutz 6.50 

Kafi BERMONTIS  9.50 

 

 

Unser Fondue zur Brauerei gibt es jeden Freitag ab 18.00 Uhr und das noch bis 16.12.22 

 

Suchst du noch einen Anlass mit deinem Verein, Freunden oder Familie. Reserviere gleich unter  

www.fondue-zur-brauerei.ch 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Alle Preise in CHF, inkl. 7,7% MwSt., Änderungen vorbehalten 
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